Antipasti
B= Brandacujun *® 14 €
ES  Polpo e patate '* 18 €
Tartare di manzo con salsa olandese >’ 14 €
La tartare di mare del giorno * 16 €

Primi
Ravioli al tuccu genovese “*7%1% 14 €
@ B9 Trofie al pesto genovese, patate e fagiolini »"® 13 €
a Pansoti con salsa di noci »*”® 15 €
@ B2 Minestrone alla genovese "*° 12 €
Tagliolini con gamberi e crema di piselli "*” 16 €

Secondi
B4 Stoccafisso accomodato ** 18 €
Coniglio alla ligure ®'* 15 €
EH Cappon magro 25478101214 99 ¢
Filetto di maialino con patate, olive e pinoli ** 17 €
Petto d’anatra, crema di zucca e gel di pompelmo ** 19 €
Medaglioni di manzo e fagiolini pancettati 18 €

Pescato del giorno e la nostra salsa Caesar *>*”'? 20 €

Dolci
Crostata %7 6 €
Tiramisu %’ 6 €
Mousse al cioccolato fondente *7° 6 €
Millefoglie con crema chantilly %7 7 €
Panna cotta ai frutti di bosco” 6 €
Torta della nonna '*”® 7 €

Utilizziamo prodotti freschi, lavorati e abbattuti da noi

In caso di allergie o intolleranze, chiedere al personale le tabelle degli allergeni

Piatti tradizionali antichi genovesi o liguri
@ . Piatti vegetariani



Starter
B Brandacujun - creamed stockfish with potatoes ** 14 €
BE  Octopus and potatoes '* 18 €
Beef tartare with Hollandaise sauce " 14 €
Seafood tartare of the day * 16 €

First Course
FE Ravioli with tuccu, Genoese slow-cooked meat sauce '*7*1? 14 €
‘@ EH Trofie al pesto with potatoes and green beans ”® 13 €
“®- =5 Pansoti filled pasta, with walnut sauce *7* 15 €
‘@ B85 Genoese vegetable minestrone % 12 €
Tagliolini with prawns and peas velouté *” 16 €

Main Course
BE Braised stockfish, old Genoese recipe ** 18 €
E= Rabbit Ligurian style *'* 15 €
BHE Cappon magro - fish & vegetable “salad” »>>*71%1214 22 €

Slow-cooked pork fillet with potatoes, olives, pine nuts ** 17 €

Duck breast, pumpkin cream and grapefruit gel * 19 €

Beef medallions with bacon-wrapped green beans 18 €
Catch of the day and our signature Caesar dressing **”'° 20 €

Homemade Dessert
Crostata > €6
Classic tiramisu *” €6
Dark chocolate mousse *”° €6
Millefeuille with Chantilly cream '*7 €7
Panna cotta with wild berries ” €6
Grandmother’s tart with custard and pine nuts *”°® €7

If you have food allergies or intolerances, please ask our staff for information
We use fresh ingredients, prepared and blast-chilled in-house

Traditional genoese or ligurian dishes
@ . Vegetarian dishes



